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Ein schon dekorierter Festsaal fur lhre
Jubildums-  oder  Weihnachtsfeier, ein
geschmackvolles Ambiente far

Produktprasentationen und vieles mehr - all
dies bietet lhnen die Event Arena in
Remscheid in zentraler Lage.

Bei uns erhalten Sie vollen Service aus einer
Hand. Mit unseren erfahrenen Partnerfirmen
aus den Bereichen Dekoration und Floristik,
Catering und Unterhaltung bieten wir Ihrer
Veranstaltung den Rahmen, der den Erfolg
garantiert.

Modern, geschaftlich, elegant oder feierlich -
wir gestalten unsere Raumlichkeiten frei
nach lhren Winschen.

% Roter Teppich zum Empfang
* Tischgestaltung (Hussen, Luster & Co.)
#* Dekorationsservice, Floristik

¥ Internationale  Buffets mit passenden
Weinen und anderen Getranken

* Computergesteuerte LED-Lichtanlage mit
Ambient-Light

* Personal (Barkeeper, Kellner, Fotograf, DJ...

* BUhne inkl. professioneller Tonanlage fur
Redner / Diskussionspanel

* Full Service (Unterstltzung bei der
Organisation von A-Z)

* Zentrale Lage - direkt am Remscheider
Hauptbahnhof, Hotel Remscheider Hof

* Kostenfreie Parkplatze (Parkhaus)

* Barrierefreier Zugang

* Separate Raucherecke

* Open-End fir lhre Veranstaltung
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Feiern Sie bei uns den runden Geburtstag lhres
Unternehmens mit professionellen Acts und guter F&N
Unterhaltung bei kostlichen Speisen! '

Produkteinfiihrungen
Machen Sie aus der Einfiihrung eines neuen Produktes
ein Event fir lhre Angestellten und sorgen Sie so fiir [§
einen guten Start in den Markt!

Meilensteine

Sie haben mit lhrem Unternehmen einen besonderen
Erfolg erreicht, den Sie feiern wollen? Bei uns finden Sie =
den richtigen Ort daflir! Lassen Sie sich verwohnen! :

Imageveranstaltungen

Machen Sie durch eine Aktionsveranstaltung, Party oder
Liveshow die Offentlichkeit auf sich aufmerksam und
werben Sie so erfolgreich fiir lhr Unternehmen!

Weihnachtsfeiern

Die Weihnachtsfeier mit der Belegschaft ist ein
gemeinsamer  Jahresabschluss, auf den kein
Unternehmen verzichten kann. Feiern Sie bei uns und
lassen Sie sich Uberraschen!




Keine Feier ohne erstklassige
Gaumenfreuden. Mit unserem eigenen und
Uberregional  wohlbekannten  Catering-
Service bieten wir lhnen traumhafte Buffets
mit internationalen Kdstlichkeiten.

Auf den folgenden Seiten zeigen wir lhnen
einige Beispiele aus unserem umfangreichen
kulinarischen Repertoire, die lhnen einen
ersten Eindruck vermitteln sollen.
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Rosa gebratene Roastbeefrélichen
auf Schwarzbrottaler

Gebratene Riesengarnelen
auf essbarem Maismehll6ffel an Ajolicreme

Knackige Olivendlcroltons
mit italienischem Schafskdse
und Tomatensttickchen

Goldgelb gebackene Parmesantitchen
mit Ricottacreme gefullt
und gewdrfeltem Coppa

Lachslollies mit Pistazien- und Kokossplitt

Eingelegte Waldpilze mit frischem Schnittlauch
auf Sauerteigbrot

Kartoffelsalat ,Pesto Rosso”
mit Mini-Gefligelspief im Glas serviert

Medium gebratene Rindersteaks
auf Krduterbaguette mit Rucolasalat

Kanapees mit Fleisch, Fisch und Kase belegt
und einzeln dekoriert:

- Roastbeef

- Schweinefilet ,Forsterin® Ciabattascheiben belegt mit:

- Schweinefilet ,orientalisch” - Parmaschinken

- zarte Entenbrust an Maronenpuree - Serranoschinken

- Putenfilet ,Hawaii” - Frischkase mit Tomate und Basilikum

- Gerducherter Lachs - Lachsfrischkdse-Mousse

- Forellenfilets - Graved Lachs und gerduchertem Lachs

- Garnelen mit Knoblauchdressing - Roastbeef i

- Edelkasespezialitaten - Putenbrust ,Florenz” | f : T



Baby-Zucchini mit Frischkase gefllt

Eingelegte griine und schwarze Oliven

Mini-Mozzarella-Spief3e mit Cocktailtomaten
und frischem Basilikum

Geraucherter Lachs mit Honig-Dill-Sol3e

Truthahnbrust an Orangenvinaigrette

Mini-Wraps mit Rucola, Sauerrahm
und Tomatenperlen

Bruschetta klassisch mit Tomaten, Zwiebeln
und Krauterdl

Mini-Wraps geflllt mit Salat, Lachsfiletstreifen
und Salsa-Dip

JVitello Tonnato” -
Kalbfleisch an einer Thunfisch-Kapern-SoR3e

Mini-Gefllgelspiel3e mit Ananascreme
und einer feinen Currynote

Kartoffelsalat ,Pesto Rosso” mit Mini-Hacksteak
im Glas serviert

Pilzsalat Forsterinnen Art
Frisch gehobelter Weiflkrautsalat
Knackiger Lauchsalat mit frischer Ananas

Knackiges Rohkostgemuse
mit einer Auswahl von Dressings

Hirtensalat mit eingelegten Oliven
und mildem Schafskase

Ofenfrische Brot- und Brotchensorten im Korb,
gute Butter und Krauterbutter

| Dsone Sosen

Schweinefiletspitzen
in einer Cognac-Pfeffer-Sol3e

Saltim Bocca gefiillt mit Parmaschinken
und Salbei in TomatensoBe

Rosa gebratene Brust von der Flugente
mit fruchtiger Orangensof3e

In der Buchenrinde gegartes Steak vom Lachs
mit Brunnenkresse-Sol3e

Rinderhftsteaks von der Grillplatte,
zart gegrillt an Cognac-Pfeffer-So3e

Vegetarische GemUsepfanne mit Krautercreme

Kartoffelkloe mit Butterflockchen

Gratin von der Kartoffel mit Sahne
und Kése tberbacken

Aromatische Rosmarinkartoffeln
mit frischem Rosmarin

Penne Rigate mit Rucola, Kirschtomaten,
Parmesan und fruchtigem Tomatensugo

Mediterrane Edelgemiseplatte
mit Sauce Hollandaise

Rotkohl mit frischen Apfelstiickchen
| Dissenr
Exotische Caipirinha-Mousse
Frische Obstplatte mit sahniger Vanillesof3e

Wei3e Mousse au Chocolat
mit Sahnehaube garniert

Dunkle Mousse au Chocolat
mit wirziger Mango-Salsa

| Srinie

Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weillweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke



| At | Vome Spetsen

Pikant marinierte Paprika Kénigs-Puter vom Holzkohlegrill

Baby-Zucchini mit Frischkase gefillt mit fruchtiger JohannisbeersoBe

Gefillter Knusperbraten mit Gurken,
Zwiebeln und Senf, dazu BratensoR3e

Melonenschiffchen mit Lachsschinken

Eingelegte schwarze und griine Oliven
o . o o Rinderfiletmedaillons in Pfeffer-Rahm-Sol3e
Mini-Gemsespiefe in Knoblauchdl eingelegt
Brutzelpfanne mit frischem Gemduse

Mini-Mozzarellaspiefe mit Cocktailtomaten und Dijon-Senf

und Gurke
Mini-Cordon-Bleu mit Kase

IWM Z é% und Kochschinken gefiillt

Gerducherter Orangen-Basilikum-Lachs Aromatische Rosmarinkartoffein

Butterspdatzle mit frischer Petersilie

I @M %&M Kartoffelgratin mit Kase und Sahne (iberbacken

Party-Mettwiirstchen mit Senf Vegetarische Spinatlasagne
mit Champignons und Knoblauch

Hahnchenfilet im Knuspermantel

Vegetarische Gemsepf
Kochschinkenrolichen mit Spargel egetarische Hemuseplanne

Knackiges Lauch lise in Sah
Mediterrane Geflligelspiele mit Salsa-Dip nackiges Lauchgemdse in Sahnesofie

Bunte Gemseplatte mit Sauce Hollandaise
Putenbrustfilet ,Hawaii” mit frischer Ananas P

Schweinefiletmedaillons mit Ganselebercreme

Bltterteigtaschen I %‘%/
mit pikanter Hackfleischfillung Original italienisches Tiramisu

Halbe Wraps mit Salat, Réucherlachs Mousse au Chocolat mit Sahnehaube garniert
und Dressing Frischer Obstsalat mit sahniger Vanillesauce

Zartes Roastbeef, rosa gebraten,
mit Krduterremoulade

. . n 1_ i
Halbe Wraps mit Salat, Putenbrust I % WW @%&m o

und texanischem Dressing Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb, = ey |
Internationale Kédsespezialitdten gute Butter und Krauterbutter

Broccolisalat mit Mais und Paprika I %2 . %

Gefluigelsalat ohne Ananas und Curry

Aperitif Empf:
Hirtensalat mit Oliven und Schafskése periit zum Emplang

) Passende Rot- und Weil3weine
Tomatensalat mit Mozzarella

und frischem Basilikum Digestif, Hochprozentiges

Rohkost-Salatkompositionen Kaffee, Tee, Espresso
mit verschiedenen Dressings Wasser, Erfrischungsgetranke




Gemischte Antipastiplatte
mit Spezialitdten der Saison

Putenbrustfilet an Orangenvinaigrette
Kasseler-Carpaccio mit Himbeerdressing

Mini-Gefllgelspiel3e mit Ananascreme
und einer feinen Currynote

Zartes Roastbeef mit Krduterremoulade

Frische Oliven eingewickelt
in Mailander Salami

Mini-Melonenspiel3e mit Parmaschinken

Olivendlkekse mit gewdrfeltem Fetakdse
und Tomatenecken

Frische gemischte Pilze mit Pesto
auf Sauerteigbrot

Ofenfrische Brot- und Brotchensorten im Korb,

gute Butter und Krauterbutter

| Sninie

Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weillweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetrdanke

| Doner Biyirad

Turiner Krustenbraten in Barolosof3e
Putensteaks in Tomaten-Mozzarella-SoRRe

Schweinefiletspitzen
in einer Pinot-Grigio-Rahmsol3e

In Butter geschwenkte Bandnudeln
Mediterraner Tomaten-Mozzarella-Gratin
Aromatische Rosmarinkartoffeln
Ratatouillegemise mit frischen Krdutern

Frische geschmorte Champignons
in Knoblauchcreme

| Siypir

Mediterraner Hirtensalat mit Oliven
und Schafskase

Kartoffelsalat ,Pesto Rosso”
mit getrockneten Tomaten

,Cole Slaw” - Amerikanischer Weilkrautsalat
mit geraspelten Karotten

Rucola-Himbeer-Salat mit geraucherter
Entenbrust

Dialog von Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum

| Dssert inbtoinen Gischien
Mousse au Chocolat mit Sahnehaube
und Mango-Salsa
Feines Panna Cotta mit Himbeermark
Frischer bunter Obstsalat mit Vanillesol3e

Pikante Késesticks mit Obstgarnitur



| Svitte Sigpaatitiion

Tranchen von der zarten Putenbrust
an Orangenvinaigrette

Kasseler-Carpaccio an Himbeervinaigrette
Saftige Putenbrust mit frischen Friichten

Croissantecken mit Blattspinat
und Fetakdse

Blatterteigstrudel mit wiirzigem Hackfleisch

Gold-gelbe Parmesantitchen
mit Ricotta und Coppawdirfeln

Pilzvariationen aus dem Bienwald
auf Sauerteigbrot

Zartes Roastbeef mit Krauterremoulade

| Sty

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Ei und Gurke
Pastasalat ,al dente” mit frischem Rucola

Knackige Rohkostgemsesorten
an erlesenen Dressings und Croutons

Leckerer Bohnensalat

Wurstsalat

Ofenfrisches Brotkonfekt mit guter Butter
und Krauterbutter

| Sosinie

Aperitif zum Empfang

Passende Rot- und Weiweine
Aperitif, Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke

| Dsone Spuison

Schaufelebraten von der Schweineschulter
mit Senfsauce

Rosa gebratene Barbarie-Flugentenbrust
mit Orangenjus

Deftiges Stabchenfleisch

Tarte a l'oignon - warmer Zwiebelkuchen
mit Speckstreifen

Warmer Ziegenkdse

Gebratenes Hdhnchenbrustfilet
in Rieslingsauce
oder

Ganzes Zanderfilet auf rotem Linsengemise

Kartoffelgratin mit Kése und Sahne Gberbacken
Stampfkartoffeln mit geschmorten Zwiebeln
Mit Petersilie verfeinerter Reis
Princess-Bohnchen im Speckmantel

Sauerkraut ,durcheinander”
mit Schweinefleisch und Mettwurstscheiben

Rustikales Sauerkraut mit Lachsstreifen

Gratinierter Blumenkohl

| Dbssestvariationen

Edle Creme Brullee, vor Ort geflammt

Dunkle Mousse au Chocolat
mit Sahnehaube

Buche de Noel - Feiner Weihnachtskuchen

StralBburger Gugelhupfkuchen
mit Mandeln und Rosinen

Tarte aux pommes - Elsésser Apfelkuchen
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| Kapazitat

bestuhlt ,Gala / rund” ca. 450 Personen
(ca. 8-10 Personen pro Tisch)
bestuhlt ,Bankett / rechteckig”
(ca. 10 Personen pro Tisch)

bestuhlt ,parlamentarisch”
(Rechteck-Tische)

unbestuhlt

Event-Arena Innenfliche: ca. 1000m?,

Lastenaufzug (ca. 8m?) vorhanden

ca. 450 Personen
ca. 700 Personen

ca. 1200 Personen

| Enthaltene Moblierung

Bei parlamentarischer Bestuhlung

boood
oooo0

- 700 Stuhle inkl. Hussen, weild
- bis zu 90 Rechteck-Tische inkl. Tischdecken
- Rednerpult

OO0

Bei Bankettbestuhlung

[(8]8]

- 450 Stuhle inkl. Hussen (weild) KA

- 80 Rechtecktische (1,8 m x 0,7 m)
-inkl. Tischdecken (weil3), Liister mit Kerzen (weil3)

Bei Galabestuhlung

- 450 Stuhle inkl. Hussen (weil3)

- 30 Rechtecktische (1,8 m x 0,7 m)

- 20 Rundtische (@ 1,8 m)

-inkl. Tischdecken (weil3), Liister mit Kerzen (weil3)

| Endreinigung / Nebenkosten

Strom, Wasser, Heizung, Endreinigung inklusive.

Bei Veranstaltungen mit einer sehr groflen technischen
Gesamtanlage werden die Stromkosten nach dem
tatsachlichen Verbrauch abgerechnet.

Verwaltungsanschrift:
Willy-Brandt-Platz 1
42859 Remscheid

Tel. +49 (0) 21 91 - 460 92 71
Fax +49 (0) 21 91 - 46092 27
www.event-arena.net
info@event-arena.net

Adresse Veranstaltungsort:
Predover Stral3e 20
42859 Remscheid

| Auf Wunsch verfiigbar

- Tonanlage im Saal inkl. 1 x Mikrofon mit

Mikrofonstander (Basisausstattung, ausreichend
fur Ansprachen / Reden, Bands bis 5 Musiker, DJ,
Tontechniker erforderlich)

- Lichtanlage im Saal
-BUhne (ca. 7m x 2,5 m, 80 cm hoch,

lichte Hohe 3,60 m)
inkl. umlaufender Verkleidung, Teppichbelag,
Treppenzugang

- Beamer inkl. Leinwand

- Roter Teppich vor dem Eingang

- Garderobe inkl. Buigel (ohne Personal)
- Menikarten (gegen Aufpreis)

- Stoffservietten

- 5 x Stehtische inkl. Hussen (weil3 0. schwarz)

-1 x Empfangstisch (1,8 x 0,7 m) inkl. wei3er Tischdecke

- Aschenbecher, Sonnenschirm & Heizpilz vor dem
Veranstaltungssaal und auf der Raucherterrasse

- WC-Ausstattung (Toilettenpapier / Seife)

- Weiteres Mobiliar und Ausstattung auf Anfrage

| Personal

Folgendes Personal ist enthalten:
Chefkoch

Hilfskoch

Kichenhilfen

Bedienung in ausreichender Zahl

Garderoben-/ WC-Personal,
weiteres Servicepersonal,
Eventhost(ess) auf Anfrage




| Veranstaltungsleiter

Ein Veranstaltungsleiter (Betreuung und Koordination
wahrend der gesamten Veranstaltung) ist im Mietpreis
enthalten.

| Kiinstlerservice / Fotograf

Gerne beraten wir Sie, welcher Kiinstler am besten zu
Ihrer Firmenfeier passt. Dabei schopfen wir aus einem
umfangreichen Fundus von professionellen Kiinstlern
aus den Bereichen Pop-Musik, Klassik, professionelle
Cover- und Partybands. DJ, Artistik, Comedy / Kabarett,
Redner / Motivatoren und Moderatoren fir kleine und
grofBRe Budgets.

Gerne sind wir auch behilflich, wenn Sie einen
Fotografen, Videofilmer, Kinderbetreuung oder andere
Dienstleistungen rund um |hre Feier benétigen.
Sprechen Sie uns unverbindlich an!

| Parkplatze

Auf Anfrage stehen 550 Parkpldtze im angrenzenden
Parkhaus bis zum Ende lhrer Veranstaltung kostenfrei
zur Verfligung. Am Folgetag der Veranstaltung kann
kostenfrei ein Zeitfenster fir die Offnung des
Parkhauses und Abholung der Autos vereinbart
werden.

| Barrierefreiheit

Die Event-Arena ist ein Ort, an dem sich Menschen
versammeln - geschaftlich wie privat. Ein Rollstuhl soll
da kein Hindernis sein. Deshalb haben wir den Zugang
zur Halle und zum Parkhaus sowie den Saal barrierefrei
gestaltet. Auch die Toilette ist rollstuhlgerecht und von
der Halle aus leicht zuganglich.

Bildnachweise:

© Depositphotos.com / CandyBoxImages (S. 1); Pressmaster (S. 2); StudioM (S. 5); llolab (S. 6-7); Igordutina (S. 8-9); .shock (S. 8); Farina6000 (S. 9); BelievelnMe (S. 10).

Weiteres Bildmaterial: © Mirza Odabasi, © Photo Orient

- T

- g

Wt
= ‘f‘_f



aventaren

BUSINESS | HOCHZEIT | CLUE

event-arena GbR
Willy-Brandt-Platz 1 Tel. +49 (0) 21 91 - 460 92 71 www.event-arena.net
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