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BUSINESS HOCHZEIT CLUB



mit
der

dekorierter  Festsaal
Ambiente st

Ein  schon
geschmackvollem

Grundstein einer wundervollen Hochzeits-

feier.

Erlauben Sie uns, Sie und lhre Gaste zu
verzaubern. Wir unterstlitzen Sie bei der
Vorbereitung |hres groen Tages von der
Idee Uber die Planung bis zum Fest mit
kreativen Ideen  und  zuverldssiger
Organisation.

Bei uns erhalten Sie vollen Service aus einer
Hand. Mit unseren erfahrenen Partnerfirmen
aus den Bereichen Dekoration und Floristik,
Catering und Show machen wir auch lhre
Hochzeitsfeier zu einem unvergesslich

schonen Erlebnis.

Romantisch, rustikal oder elegant - wir
gestalten unsere Raumlichkeiten frei nach
lhren Wlnschen.

* Roter Teppich zum Empfang

* Tischgestaltung (Hussen, Luster & Co.)

* Dekorationsservice, Floristik

* Internationale  Buffets mit
Weinen und anderen Getrénken

* Computergesteuerte LED-Lichtanlage mit
Ambient-Light

* Personal (Barkeeper, Kellner, Fotograf, DJ...

* BUhne inkl. professioneller Tonanlage fur
DJ/Redner/Band

* Full Service (Unterstltzung bei der
Organisation von A-Z)

* Zentrale Lage - direkt am Remscheider
Hauptbahnhof, Hotel Remscheider Hof

* Kostenfreie Parkplatze (Parkhaus)

* Barrierefreier Zugang

* Separate Raucherecke

* Open-End: Feiern Sie bei uns, solange Sie
konnen/ wollen

passenden



Unsere Spezialitét:

Deutschland ist ein multikulturelles Land. Hochzeiten folgen in vielen
Landern ganz eigenen Traditionen, und sowohl deutsche als auch junge
Paare mit auslandischen Wurzeln mdchten bei uns diese Traditionen
achten und ehren.

Hier sehen wir unsere Aufgabe: Wir gehen auf lhre Vorstellungen ein
und sorgen dafr, dass Ihre Feier ganz Ihren Erwartungen entspricht.




Das leibliche Wohl Ihrer Gaste liegt uns
besonders am Herzen. Mit unserem eigenen
und Uberregional wohlbekannten Catering-
Service bieten wir Ihnen traumhafte Buffets
mit internationalen Kostlichkeiten.

Auf den folgenden Seiten zeigen wir Ihnen
einige Beispiele aus unserem umfangreichen
kulinarischen Repertoire, die |hnen einen
ersten Eindruck vermitteln sollen.




Rosa gebratene Roastbeefrélichen
auf Schwarzbrottaler

Gebratene Riesengarnelen
auf essbarem Maismehllffel an Ajolicreme

Knackige Olivendlcrottons
mit italienischem Schafskase
und Tomatenstlckchen

Goldgelb gebackene Parmesantiitchen
mit Ricottacreme gefllt
und gewdrfeltem Coppa

Lachslollies mit Pistazien- und Kokossplitt
Eingelegte Waldpilze mit frischem Schnittlauch
auf Sauerteigbrot
Kartoffelsalat ,Pesto Rosso”
mit Mini-Gefligelspiel? im Glas serviert

Medium gebratene Rindersteaks
auf Krauterbaguette mit Rucolasalat

Kanapees mit Fleisch, Fisch und Kase belegt
und einzeln dekoriert:

- Roastbeef

- Schweinefilet ,Forsterin” Ciabattascheiben belegt mit:

- Schweinefilet ,orientalisch” - Parmaschinken

- zarte Entenbrust an Maronenplree - Serranoschinken

- Putenfilet ,Hawaii” - Frischkise mit Tomate und Basilikum

- Gerducherter Lachs - Lachsfrischkdse-Mousse

- Forellenfilets - Graved Lachs und gerauchertem Lachs
- Garnelen mit Knoblauchdressing - Roastbeef

- Edelkdsespezialitaten - Putenbrust ,Florenz”



DBostornd

| Atpases

Gemischte Antipasti-Platte
mit Spezialitaten-der Saison

o
| Fiscttnes cton Hoen
Exotischer Caipirinha-Lachs

Gebratene Garnelenspiefle mit Mandeln

Mini-GefligelspieRe mit Salsa-Dip
Schwarzbrottaler mit Lachscreme
Angus-Roastbeef an Krauterremoulade

JVitello Tonnato” -
Kalbfleisch in einer Thunfisch-Kapern-Solie

Pikante Hacksteaks mit Peperoni-Flllung

Party-Mettenden frisch aus dem Rauch
mit scharfem Senf

Medaillons vom Schweinefilet
mit Friichten aus dem Rumtopf

Poulardenfilet in Mandelbutter gebraten

Ganzes Schweinefilet im Blétterteigmantel
mit rosa Pfefferkdrnern

Das Beste vom Gefliigel an Cumberland-Sof3e

Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb,
gute Butter und Krauterbutter

| Gninie
Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weilweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso
Wasser, Erfrischungsgetrénke

I @//m @%m

Prager Natur-Grillschinken an BiersofRe

Ganzer Kénigsputer vom Holzkohlegrill
am Buffet tranchiert mit Cassissofle

Filetvom Schwein in Cognac-Pfeffer-Rahmsole
Mediterranes Tomaten-Mozzarella-Gratin
Bratkartoffeln'mit Speck und Zwiebeln
Butterreis mit frischer Petersilie

Hausgemachte Spatzle mit Butterflockchen
Tortellini in einer Kése-Sahne-Solle

Frisches Saisongemiise mit Sauce Hollandaise

Geflllte Riesenchampignons
mit Spinat und Kase

V Stottsmpositionen

Rucola-Salat mit Zitrusfrichten
und Ramazzotti-Dressing

Frischer Grillsalat mit Tomaten, Gurken und
Feta-Wurfeln

,Cole Slaw” - Amerikanischer Weillkrautsalat
mit geraspelten Karotten

Angemachter Nudelsalat mit Zuckererbsen
und Karottenwirfeln

Balkan-Hirtensalat mit eingelegten Oliven
und mildem Schafskase

Kartoffelsalat ,Pesto Rosso” mit getrockneten
Tomaten

I@M

Frische exotische Obstplatte mit Vanillesole
Mousse au Chocolat mit Sahnehaube garniert
Bayerische Creme mit frischen Friichten
Panna Cotta mit fruchtiger Mangosofe
Internationale Kdsespezialitdten



Spielle mit Mozzarellakugeln,

schwarzen Oliven; roter und griner Paprika
Baby-Zucchini mit Ricotta gefullt
Melonenschiffchenmit:mildem Lachsschinken
Gefillte Blatterteigtaschen mit Hackfleisch

Geflllte Blatterteigtaschen mit Spinat
und Fetakdse

Kochschinkenrollchen gefullt mit weillem
Spargel und hausgemachter Remoulade

Mini-Wraps mit gartenfrischem Salat,
Streifen von der Truthahnbrust und Salsa-Dip

Panierte Mini-Schnitzel mit Zitroneneckenund
Anchovis

Hausgemachte Bouletten'mit Mixed-Pickles

Party-Mettenden frisch aus dem Rauch
mit scharfem Senf

| Ststenjicictionen

Knackiges Rohkostgemiise mit einer Auswahl
von Dressings

Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella
und frischem Basilikum

Balkan-Hirtensalat mit eingelegten Oliven
und mildem Schafskdse

Weilkrautsalat mit kross gebratenen
Speckwdrfeln-und Kimmel

Angemachter Lauchsalat mit Ananasstiicken

Saftiger gerducherter Krustenbraten
im eigenen Saft

Ganzer Kénigsputer vom Holzkohlegrill
am Buffet tranchiert mit Cassissofle

Mini-Rinderrouladen in herzhafter BratensolRe
Kartoffelgratin mit Sahne und Kése Uberbacken
Hausgemachte Spatzle mit Butterflockehen

Lasagne mit Streifen vom Raucherlachs
und frischem Blattspinat

Mediterrane Gemduseplatte
mit-Sauce Hollandaise

Geschmorte Champignons in AiolisoRe
Rotkohl mit frischen Apfelstiickchen

Frischer Obstsalat mit Vanilleschaum

Cappuccinocreme mit Sahnehaube

MUnsterlander Herrencrerme mit Rum
und eingelegten Kirschen

Erfrischende Orangencreme

| Bty

Ofenfrische Brot- und Bratchensorten im Korb,
gute Butter und Krduterbutter

| Gerini
Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weil3weine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke




| Arspascs
Gegrillte eingelegte Paprika
Gemusespiele mit frischen Krautern
Eingelegte Peperoni
Pastaspielie “al dente”
Coppa und italienische Salami

Eingelegte Champignonképfe

Melonenschiffchen a la Venedig
mit Parmaschinken

Grissinistangen umwickelt mit Coppa
Stehender Salm auf Gemise

Mini Stremellachs auf Crostini
mit Honig-Dill-Dip

JVitello Tonnato” - Kalbfleisch
an einer Thunfisch-Kapern-Sofie

Carpaccio vom Kasselerbraten
an einem Himbeeressig-Dressing

Truthahnbrustan Crangenvinaigrette
Schweinerticken a la Meran mit Maronenmus

Parmesanteilchen'mit Ricottaftillung
und Coppawdrfeln

Tranchen von der Hahnchenbrust mit Lauch
und Karotten

Datteln im Speckmantel

Wirzige Maildnder Salami

| Gosionte
Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weillweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke

I @//m @%m

Lammhaxen an Thymiansole
mit frischen Krautern der Provence

Ganzes Zanderfilet in Olivendl gebraten
mit Brunnen-Kresse-Sauce

Scalloppini von der Pute in Pinot-Grigio-Sofle
Im Ganzen gegrillter Truthahn

Osso Bucco auf einem GemiUsebouquet
in Tomatensol3e

Helle Bandnudeln in Butter geschwenkt
Aromatische Rosmarinkartoffeln
Butterreis mit frischer Petersilie
Lachsravioli mit Limettensof3e
Ratatouillegemiise'mit frischen Krdutern

Edelgemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

I@%MW

Italienischer Nudelsalat mit Erbsen und Méhren

Rucola-Salat mit Pinienkernen
und Estragondressing

Tiroler Bergsalat mit Oliven und Schafskase

Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella
und frischem Basilikum

Eisbergsalat mit Mandarinen und Haselniissen

I@M

Frische exotische Obstplatte mit VanillesoRe
Sule Panna Cotta mit Karamell-Spiegel
Grand Marnier Mousse

Italienische Késespezialititen vom Brett
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| tpases

Bocconcini-Tomaten-Spielle
mit Mozzarella und frischem Basilikum

Mini-Zucchini geflillt mit Frischkase
Gegrillte Aubergine

Coppa und italienische Salami
Marinierter Schafskase

Marinierte Cherrytomaten

Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Kasselercarpaccio an einem Himbeerdressing
Putenbrustfilet an Orangenvinaigrette

Zartes Roastbeef rosa gebraten
mit Krduterremoulade

Hahnchenfilet mit Lauchflllung
Fleischbéllchen mit Gergonzolamousse

Olivenolkekse mit Fetakdse
und Tomatenwdrfeln

Schweinefilet mit griinem Pfeffer
im Blatterteig

V& tintionen

Kartoffelsalat ,Pesto Rosso” mit getrockneten
Tomaten

Lauchsalat mit Porree und Ananas

ltalienischer Hirtensalat mit Oliven
und Schafskase

Krautersalat mit Parmaschinken

I @//mw @%a&m

Turiner Krustenbraten in BarolosofRe

Mailander Schnitzel
in Tomaten-Mozzarella-Sol3e

Saltim Bocca von der Pute
gefullt mit Salbei und Parmaschinken
in WeiBweinsole

Kartoffel-Lauch-Gratin
mit Kése und Sahne tberbacken

Aromatische Rosmarinkartoffeln
In Butter geschwenkte Tagliatelle

Spinat-Ricotta-Tortellini
mit Tomaten-Pestosolie

Blanchierte Strauchtomaten

Ratatouillegemuse mit frischen Krautern

I@M

Panna Cotta mit Himbeersauce
Italienische Tiramisu
Cappuccinocreme mit Sahnehaube

[talienische Késespezialitdten vom Brett

| Zitiont Birten

Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb,
gute Butter und Krauterbutter

| Ssinic

Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weilweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetrénke




| Ahtpase

Marinierter Schafskase und marinierte
Cherrytomaten

Gemischte Antipasti-Platte
mit Spezialititen der Saison /
Kizartma mit Knoblauch-Joghurt-Dipp

Vegetarischer Zucchinistrudel
mit Knoblauch-Dip
Haydari - Pikante Kasecreme
Aci Ezme - scharfer Dip
Truthahnbrust an Orangenvinaigrette

Tzaziki mit feinen Gurkenstreifen
und Knoblauch

Tranchen von der Hahnchenbrust mit Lauch
und Karotten

Spinat-Champignonkdpfe mit Joghurt
und Knoblauch

Sigara Boregi - Turkische Mini-Teigtaschen
mit Feta und Petersilie gefiillt

Datteln mit Fruchtcreme-Fillung

Pilav - Turkischer Reismit viel Butter
Helle Bandnudeln'in Butter geschwenkt

Firnda Kekikli Patates -
Aromatische Rosmarinkartoffeln

Lachsravioli mit Limettensof3e
Ratatouillegemiise mit frischen Kréutern

Edelgemuseplatte mit Sauce Hollandaise

| Diotionst Bivten

Dazu reichen wir lhnen einen gemischten
Brotchenkorb mit tUrkischer Auberginencreme,
Butter und Krauterbutter

I @’Vm @%m

Kanisik 1zgara - gemischtes gegrilltes Fleisch

Lammbhaxen an Thymiansole
mit frischen Krautern der Provence

Ganzes Zanderfilet in Olivend| gebraten
mit Brunnen-Kresse-5auce

Tavuk Kavurma - Hihnchengulasch
mit Paprikaw(rfeln, Zwiebeln
und Kirschtomaten

Mantarli Sovanli et Sote - Fleischragout
im Eigensaft mit Champignons, Zwiebeln
und Spitzpaprika

I@%@Mdé‘m&m

Gefligelsalat mit Ananas
und einem Hauch Curry

Manti - tdrkische Ravioli
mit Knoblauch-Schmand

Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella
und frischem Basilikum

Tarkischer Mdhrensalat mit Joghurt, Knoblauch
und frischer Minze

Tarkischer Bulgur-Salat mit Tomaten,
Frihlingszwiebeln, Kopfsalat, Peperoni und
Chiliflocken

I @M
Sekerpare
Tulumba Tatlisi
Frische Obstplatte mit VanillesoRe

Baklava

| Gninte
Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weillweine
Digestif, Hochprozentiges

Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke



| tspaser

Gemischte Antipasti-Platte mit Oliven,
Champignons, Peperoni, Auberginen
und Zucchini

Chorizo

Serranoschinken

Putenbrust mit Ananas und Papayafiillung
Tortilladreiecke mit Salsa und Kése Gberbacken
Mini-Hacksteaks mit Salsa-Dip im Glas serviert

Tortilla-Rollchen gefallt mit Salat, Thunfisch
und Salsa-Dip

Tortilla-Rélichen geflllt mit Salat,
Putenbruststreifen und texanischem Dip

| oty

Feiner Apfel-Fenchelsalat
Hirtensalat mit Oliven und Schafskése

Fruchtiger Orangensalat
mit erfrischender Minze

Buntes Rohkostsalatbuffet
mit erlesenen Dressings

| Givrinnte

Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und WeiBweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetrdnke

I @WM&MQ%

Leckere Sardellen
Garnelen im Kartoffelnest

Exotischer Caipirinha-Lachs

| Dltsrmes Dy

Kaninchen auf Blattspinat
Llammkeulenbraten an Thymiansol3e
Weideochsensteaks in Cognac-Pfeffersolie
Marinierte Scampispiefie mit Knoblauchsofe
Paella ~spanisches Reisgericht mit Gemuse
Spanische Tortillas

Ofenfrische Folienkartoffel mit Krauterquark

Matilienische Kartoffel-Drillinge
mit Paprikastreifen, Tomatenwrfeln
und frischen Zwiebeln

Mediterranes Strauchtomatengemuse

Vegetarische GemUsepfanne mit Krautercreme

= . (R, ;
I %M - i MW
Creme Catalan
Fruchtige Mangocreme

Spanische Vanilletorte

Frische Obstplatte mit sahniger Vanillesofe

| Zictund Butter

Dazu reichen wir Ihnen einen gemischten
Brotchenkorb mit Butter und Krauterbutter




@"—
Salm auf Blattspinat im Blatterteig
Geraucherter Lachs mit Honig-Dill-Sofe

Leckeres Griebenschmalz
Zarte Party-Schnitzel mit Zitronenspalten
Melonenschiffchen mit mildem Lachsschinken

Hacksteaks mit Sauergemiise garniert
und Senf

Schlachtplatte
mit hausgemachten Késtlichkeiten

Kasselerbraten, mild gerduchert
mit Griebenschmalz

Party-Mettwiirstchen, frisch aus dem Rauch
mit Senf

Zart rosa gebratene Roastbeefrélichen
auf Schwarzbrottaler

Rustikales Schinkenbrett
mit vielen verschiedenen Spezialitaten

Piroggen - Polnische Maultaschen
mit Sauerkraut gefiillt

Blatterteigtaschen
mit pikanter Hackfleischfiillung

Blitterteigtaschen gefiillt mit Spinat und Feta

Geflillte Eier mit Senfcreme

| Sinite

Aperitif zum Empfang
Passende Rot- und Weillweine
Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke

| s i Sipprenttiihc

Hochzeitssuppe - Doppelte Rinderkraftbriihe
mit Einlage

| Vcomer DBiypistiat

Herzhafte Hackfleischklopse

Polnische Golabki - Kohlrouladen
mit Hackfleisch-gefillt

Mini-Rinderrouladen nach Hausfrauen-Art
gefullt, in deftiger BratensoBe

Ganzes Zanderfilet in Olivendl gebraten
auf Gemiisebeet

Ganzes knuspriges Spanferkel mit BratensofRe
KartoffelkloBe mit Butterflockchen
Frische Salzkartoffeln mit Petersilie

Kartoffel-Gratin Gberbacken
mit Kdse und Sahne

Bunte GemUseplatte mit Sauce Hollandaise

Schlesisches Sauerkraut

e

Rote Beete Salat
Pilzsalat "Forsterinnen Art"
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke

Knackiges Rohkostgemtise
mit einer Auswahl von Dressings

Schichtsalat mit Mais, Schinken, Eisbergsalat,
Porree und Mayonnaise

StBer Milchreis mit Apfelkompott
Edle Mousse au Chocolat mit Sahnehaube
Feine Panna Cotta mit Himbeer-Topping

Frische Obstplatte mit sahniger VanillesolRe



| e in Fivineram Sock

Hihnersuppe mit Einlage

Blatterteigtaschen gefullt mit Spinat und Feta

Blatterteigtaschen
mit pikanter Hackfleischfillung

Mini Hacksteaks mit Sauergemiise garniert
und Senf

Kasselerbraten, mild gerauchert
mit Griebenschmalz

Gepokelte Ochsenbrust mit Sahnemeerrettich

Drumsticks vom Geflugel

Weilkohlsalat

Rote Beete Salat

ScharferMahrensalat - koreanischer Art

Russischer Schichtsalat — Pod.Schuboj

Kartoffelsalat mit Fleischwurst und Erbsen -
Oliwie

Bunte Rohkostplatte mit frischem Gemise
und erlesenen Dressings

Nudelsalat ,Gartnerin® mit Schinkenstreifen
und Erbsen

| Gninte

Aperitif zum Empfang

Passende Rot- und Weilweine
Aperitif, Digestif, Hochprozentiges
Kaffee, Tee, Espresso

Wasser, Erfrischungsgetranke

| Yome Shetsen

Wirziger Rinderbraten in Bratensauce

Frischer Schweinebraten in Champignon-Sauce

Schweinegeschnetzeltes
in einer Cognac-Pfeffer-SoRe

Mediterranes Putengulasch
mit Paprika und Zwiebeln

Burgunder Grillschinken, leicht gerduchert
mit Bratensolie

Butterspdtzle mit zerlassener Butter

Kartoffelgratin mit Sahne und Kase berbacken

Schlesisches Sauerkraut
Bunte Gemiuseplatte mit Sauce Hollandaise

Butterreis mit Petersilie verfeinert

StBwassergarnelen

Frische Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Butterfisch

Leckere Pfeffer-Makrele

Geréucherter Lachs mit Honig-Dill-So3e

| Dipe

Frische Obstplatte mit sahniger VanillesoBRe

Gemischter Brot- und Brotchenkorb
mit Butter und Krauterbutter

Auf Platten am Tisch eingesetzt
Gewdrzgurken

Eingelegte Tomaten
Frikadellen

Kleine Hahnchenschnitzel
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| Kapazitat

bestuhlt ,Gala / rund” ca. 450 Personen
(ca. 8-10 Personen pro Tisch)
bestuhlt ,Bankett / rechteckig”
(ca. 10 Personen pro Tisch)

bestuhlt ,parlamentarisch”
(Rechteck-Tische)

unbestuhlt

Event-Arena Innenfliche: ca. 1000m?,

Lastenaufzug (ca. 8m?) vorhanden

ca. 450 Personen
ca. 700 Personen

ca. 1200 Personen

| Enthaltene Mablierung

ooood
00000

Bei parlamentarischer Bestuhlung

- 700 Stuhle inkl. Hussen, weild
- bis zu 90 Rechteck-Tische inkl. Tischdecken
- Rednerpult

Q00

Bei Bankettbestuhlung

. 450 Stiihle inkl. Hussen (weiB) e

- 80 Rechtecktische (1,8 mx 0,7 m)
-inkl. Tischdecken (weil3), Luster mit Kerzen (weil3)

Bei Galabestuhlung

- 450 Stuhle inkl. Hussen (weil)

- 30 Rechtecktische (1,8 mx 0,7 m)

- 20 Rundtische (@ 1,8 m)

-inkl. Tischdecken (weil), Lister mit Kerzen (weil3)

| Endreinigung / Nebenkosten

Strom, Wasser, Heizung, Endreinigung inklusive.

Bei Veranstaltungen mit einer sehr grofen technischen
Gesamtanlage werden die Stromkosten nach dem
tatsdchlichen Verbrauch abgerechnet.

Verwaltungsanschrift:
Willy-Brandt-Platz 1
42859 Remscheid

N

Tel. +49(0) 21 91- 4609271
Fax +49 (0) 2191 - 460 92 27
www.event-arena.net
info@event-arena.net

Adresse Veranstaltungsort:
PreSover Strafe 20
42859 Remscheid

| Auf Wunsch verfiigbar

- Tonanlage im Saal inkl. 1 x Mikrofon mit

Mikrofonstander (Basisausstattung, ausreichend
fur Ansprachen / Reden, Bands bis 5 Musiker, DJ,
Tontechniker erforderlich)

- Lichtanlage im Saal

-Bihne (ca. 7m x 2,5 m, 80 cm hoch,
lichte Hohe 3,60 m)
inkl. umlaufender Verkleidung, Teppichbelag,
Treppenzugang

- Beamer inkl. Leinwand

- Roter Teppich vor dem Eingang
und Edelstahl-Absperrband mit rotem Band

- Garderobe inkl. Bligel (ohne Personal)

-Kinderspielecke

- Tischnummerierung

- Bedienung und Service zu angelieferter Hochzeitstorte
(Tortenfeuerwerk / Tortenbesteck)

- Menukarten (gegen Aufpreis)

- Stoffservietten

-5 x Stehtische inkl. Hussen (weil} 0. schwarz)

-1 x Empfangstisch (1,8 x 0,7 m) inkl. weier Tischdecke
- Aschenbecher, Sonnenschirm & Heizpilz vor dem
Veranstaltungssaal und auf der Raucherterrasse

- WC-Ausstattung (Toilettenpapier / Seife)
- Weiteres Mobiliar und Ausstattung auf Anfrage

| Personal

Folgendes Kiichenpersonal ist enthalten:

Chefkoch

Hilfskoch

Kichenhilfen

Bedienung in ausreichender Zahl

Garderoben-/ WC-Personal, weiteres Servicepersonal,
Eventhost(ess) auf Anfrage



| Veranstaltungsleiter

Ein Veranstaltungsleiter (Betreuung und Koordination
wahrend der gesamten Veranstaltung) ist im Mietpreis
enthalten.

| Kiinstlerservice / Fotograf / Hochzeitstorte

Gerne beraten wir Sie, welcher Kiinstler am besten zu
lhrer Hochzeitsfeier passt. Dabei schopfen wir aus
einem umfangreichen Fundus von professionellen
Kinstlern aus den Bereichen Pop-Musik, Klassik,
professionelle Cover- und Partybands. DJ, Artistik,
Comedy / Kabarett, Redner / Motivatoren und
Moderatoren fiir kleine und grof3e Budgets.

Gerne sind wir auch behilflich, wenn Sie einen
Fotografen, Videofilmer, Hochzeitsplaner,
Kinderbetreuung, Floristen, Limousinenservice,
Hochzeitstauben oder eine Hochzeitstorte bendtigen.
Sprechen Sie uns unverbindlich an!

| Parkplatze

Auf Anfrage stehen 550 Parkpldtze im angrenzenden
Parkhaus bis zum Ende lhrer Veranstaltung kostenfrei
zur Verfiigung. Am Folgetag der Veranstaltung kann
kostenfrei ein Zeitfenster fiir die Offnung des
Parkhauses und Abholung der Autos vereinbart
werden.

| Barrierefreiheit

Die Event-Arena ist ein Ort, an dem sich Menschen
versammeln - geschaftlich wie privat. Ein Rollstuhl soll
da kein Hindernis sein. Deshalb haben wir den Zugang
zur Halle und zum Parkhaus sowie den Saal barrierefrei
gestaltet. Auch die Toilette ist rollstuhlgerecht und von
der Halle aus leicht zuganglich.
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